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Rezultati ocenjevanja salam na 14. pomurski salamiadi 
 

PRVAKI POMURSKE SALAMIADE - UVRŠČENI NA SLOVENSKO SALAMIADO 
PRVAKOV 

 

Uvr. Tekmovalec Naslov 
Prijavna 
številka 

Ocenj. 
številka 

Skupna 
ocena 

1 Milan Pečnik Gotovlje, Žalec 54 6 55,7 
2 Janko Šlosar Mariborska c, Celje 34 19 53,1 

3 Darko Hlupič Stari trg, Slovenj Gradec 9 27 50,7 
4 Borut Pečnik Gotovlje, Žalec 48 7 50,4 

5 David Hlupič Stari trg, Slovenj Gradec 3 36 49,7 
6 Giza Sever Pečarovci, Mačkovci 26 8 49,4 

7 Darko Hlupič Stari trg, Slovenj Gradec 8 28 49,2 
8 Marjan Kralj Ihova, Benedikt 72 64 49,2 

9 Kmetija Pavšar 
Aljoša Ivartnik Podgora, Kotlje 81 70 49,0 

 

Osem najbolje uvrščenih izdelovalcev se bo udeležilo slovenskega finala, ki bo 
letos v Trebnjem. Finala se lahko udeleži vsak tekmovalec le z enim vzorcem, tako 
so naši finalisti natisnjeni v gornji tabeli krepko. 

Izdelke je ocenjevala strokovna komisija v sestavi: Vladka Hradil Barbarič 
univ. dipl. inž. živ. teh., mag. Lidija Matavž dr. med. vet., Ljubo Fekonja dr. med. vet., 
Štefan Balažic, Igor Kustec univ. dipl. inž. živ. teh. in Mirko Lebarič univ. dipl. inž. živ. 
teh. 

Najvišja možna skupna ocena štirih sodnikov (sodnika z najvišjo in najnižjo 
oceno se ne upoštevata) je 60 točk, od tega največ 6 točk za okus, 4 točke za prerez 
– izgled, barvo in teksturo, 3 točke za vonj in 2 točki za zunanji izgled. 

Na 14. pomurski salamiadi je sodelovalo 62 izdelovalcev domačih salam z 83 
vzorci salam. Letošnjega tekmovanja se je udeležilo 20 novih salamarjev, od tega 
dva iz tujine (Madžarska in Hrvaška).  
 

Radenci, 13. marec 2010 
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