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Rezultati ocenjevanja salam na 13. pomurski salamiadi 
        PRVAKI POMURSKE SALAMIADE - UVRŠČENI NA SLOVENSKO SALAMIADO PRVAKOV 
  številka  skupna    izgl. barv  zunanji  tekstura  
 Udeleženec prijav./ocen. ocena okus vonj prereza izgled (vsebina) 
 

 1 Darko Hlupič, Stari trg 97 , p.  SLOVENJ GRADEC  56 / 89 18,875 7,625 3,5 3,75 2 2 
 2 David Hlupič, Stari trg 97 , p.  SLOVENJ GRADEC  57 / 19 18,5 7,25 3,625 3,75 2 1,875 
 3 Milan Kolar, Ravenska 57 , p.  BELTINCI  45 / 57 18,25 7,375 3,375 3,75 2 1,75 
 4 Milan Kolar, Ravenska 57 , p.  BELTINCI  44 / 34 18,125 7,375 3,5 3,5 2 1,75 
 5 Jože Hamler, Gornji Ivanjci 16 , p.  SPODNJI IVANJCI  46 / 56 18 6,875 3,5 3,75 2 1,875 
 6 Dominko Kušljan, Trubarjeva 25 , p.  ŠENTJERNEJ  11 / 41 17,625 7,125 3,375 3,5 2 1,625 
 7 David Hlupič, Stari trg 97 , p.  SLOVENJ GRADEC  59 / 31 17,25 7,125 3,375 3,375 1,875 1,5 
 8 Darko Hlupič, Stari trg 97 , p.  SLOVENJ GRADEC  60 / 45 17,125 7,25 3,5 3 2 1,375 
 9 Edo Kos, Novomeška 11 , p.  ŠENTJERNEJ  14 / 4 17,125 6,875 3,375 3,625 1,75 1,5 
 10 Milan Kolar, Ravenska 57 , p.  BELTINCI  43 / 49 17 6,5 3,25 3,75 2 1,5 
 11 Giza Sever, Pečarovci 122 , p.  MAČKOVCI  51 / 75 16,5 6,25 3,25 3,5 2 1,5 
 12 Anton Korenjak, Zbelovska gora 58 , p.  LOČE  24 / 40 16,375 6,875 3,25 3 1,625 1,625 
 13 Brigita Kovačič, Turopolje 19 , p.  ŠENTJERNEJ  28 / 32 16,375 6,5 3 3,375 2 1,5 
 

Devet najbolje uvrščenih izdelovalcev se bo udeležilo slovenskega finala, ki bo letos prav zako v Radencih. Finala se lahko 
udeleži vsak tekmovalec le z enim vzorcem, tako so naši finalisti natisnjeni v gornji tabeli krepko. 

Izdelke je ocenjevala strokovna komisija v sestavi: Vladka Hradil Barbarič, Lidija Matevž, Ljubo Fekonja, Milan Hari, Štefan 
Balažic in Damir Radič. 

Najvišja možna skupna ocena je 20 točk, od tega največ 8 točki za okus, 4 točke za vonj, 4 točke za izgled in barvo prereza, 
2 točki za zunanji izgled  in 2 točki za teksturo (vsebino). 

Na 13. pomurski salamiadi je sodelovalo 71 izdelovalcev domačih salam z 91 vzorci salam. Letošnjega tekmovanja se je 
udeležilo 15 novih salamarjev. Letošnji finalist, Jože Hamler se je udeležil vseh 13 salamiad in bil 10 krat uvrščen med prvake 
pomurske salamiade. 
 
Radenci, 14. marec 2009 


